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Abstrak 

 
 

Produksi garam di daerah Pemongkong Lombok Timur dimulai jauh sebelum tahun 1982, namun proses 

produksi yang masif baru dilakukan pada tahun 1982. Pada tahun 1982, petani garam masih menggunakan 

proses secara tradisional dan harganya sangat rendah. Berbagai upaya dan inovasi dilakukan untuk mencapai 

keberhasilan program peningkatan kualitas, diantaranya studi banding guna memberikan wawasan dan 

cakrawala berpikir petani garam agar produksi petani garam meningkat. Garam Pemongkong Lombok Timur 

merupakan garam yang terkenal dengan kualitasnya yang baik dan lebih memiliki cita rasa yang pekat. Air laut 

yang digunakan untuk proses pembuatan Garam Pemongkong Lombok Timur merupakan air laut yang 

ekosistemnya ditumbuhi oleh pohon mangrove. Dikarenakan terdapat pohon mangrove di sekitar daerah 

pemongkong ini tentu sangat mempengaruhi kualitas air laut yang digunakan untuk memproduksi garam 

dikarenakan mampu menghasilkan air laut yang kaya akan mineral dan flora mangrove seringkali menyimpan 

Na dan Cl pada bagian kulit kayu, akar dan daun yang lebih tua. Saat ini pembuatan Garam Pemongkong 

Lombok Timur memiliki prosedur pembuatan yang berbeda yakni dengan menggunakan model prisma dimana 

melalui proses ini mampu menghasilkan garam yang berkualitas tinggi, lebih mengkilat dan memiliki cita rasa 

yang lebih kuat. Selain itu, Garam Pemongkong Lombok Timur yang masih menerapkan produksi tradisional 

juga menerapkan sistem yang berbeda yakni sistem ulir. Permasalahan yang dihadapi petani garam meliputi 

rendahnya harga garam, faktor klimatologi yang tidak menentu, dan masih sedikit petani garam yang melek 

teknologi. Sebagai langkah awal untuk mencapai harapan diatas yakni melalui dukungan Bupati dan Dinas serta 

Unit Kerja terkait di Pemongkong, MPIG Garam Pemongkong Lombok Timur mengajukan permohonan untuk 

mendapatkan perlindungan Indikasi Geografis bagi Garam Pemongkong Lombok Timur. Pemilik Hak atas 

Indikasi Geografis Garam Pemongkong Lombok Timur yakni petani garam yang tergabung dalam MPIG Garam 

Pemongkong Lombok Timur. Dokumen Deskripsi ini disusun untuk mendukung permohonan pendaftaran 

Indikasi Geografis dan berisi informasi yang berkaitan dengan ciri dan kualitas khas, proses produksi, upaya 

menjaga dan meningkatkan kualitas produksi, pemasaran serta informasi tentang Sejarah wilayah, produk serta 

informasi tentang MPIG Garam Pemongkong Lombok Timur. 

 


