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Abstrak

Gula aren yang dihasilkan di Desa Pedawa Kabupaten Bali Utara Provinsi Bali, sudah terkenal dan memiliki 
citra sebagai gula aren yang bermutu tinggi, sehingga selalu dicari oleh konsumen gula aren yang berasal dari 
Buleleng. Popularitasnya yang semakin meningkat membuat banyak pedagang mulai menjual gula aren hasil 
produksi luar Desa Pedawa dengan mengatasnamakan produk mereka sebagai Gula Aren Pedawa Buleleng yang 
asli. Hal tersebut menyebabkan reputasi Gula Aren Pedawa Buleleng menjadi buruk dan masyarakat pelaku 
usaha gula aren asli dari Desa Pedawa dirugikan dari segi pendapatan. Gula Aren Pedawa Buleleng diproduksi 
dengan cara memasak nira yang dihasilkan dari pohon aren hingga menghasilkan produk gula berupa Gula Aren 
Pedawa Buleleng Batok, Gula Aren Pedawa Buleleng Semut, dan Gula Aren Pedawa Buleleng Cair. Hasil 
analisis Gula Aren Pedawa Buleleng memperlihatkan bahwa Gula Aren Pedawa Buleleng memiliki kandungan 
mineral dan gizi yang baik serta memiliki ciri fisik yang khas, tanpa mengandung unsur yang berbahaya untuk 
kesehatan manusia, seperti sulfit. Hasil uji memperlihatkan beberapa kandungan utama yaitu: Karbohidrat 
sebesar 59,64% b/b, Gula total sebesar 65,20% b/b, Sukrosa sebesar 57,76% b/b, Gula Pereduksi sebesar 7,78% 
b/b, Energi total sebesar 351,8% b/b. Secara fisik Gula Aren Pedawa Buleleng menunjukkan sifat teksturnya 
agak lunak, rasa manis, bentuk padat, warna coklat kehitaman, memiliki harum gula aren yang khas. Rasa manis 
yang khas tidak saja manis di lidah yang meresap sampai ke hati, namun lebih utama dari itu memiliki nilai 
filosofis yang tidak kalah manisnya. Manisnya Gula Aren Pedawa Buleleng merupakan refleksi dari manisnya 
kehidupan. Eksistensi gula aren tidak terlepas dari harmonisasi dan keseimbangan yang senantiasa terjaga dalam 
setiap aspek-aspek kehidupan sosio-kultural masyarakat Desa Pedawa. Karakteristik khas Gula Aren Pedawa 
Buleleng muncul dari kombinasi antara tanaman aren, kondisi tanah yang subur, iklim yang menunjang 
pertumbuhan tanaman aren, kemampuan pengolahan gula aren yang merupakan keterampilan turun temurun 
masyarakat Desa Pedawa, serta budaya yang telah berkembang bertahun-tahun. Terlebih, tanaman aren ini 
tumbuh secara alami tanpa adanya pembibitan dan tersebar di Desa Pedawa. Diharapkan dengan adanya 
Indikasi Geografis Gula Aren Pedawa Buleleng, maka produksi dan budaya pembuatan Gula Aren Pedawa 
Buleleng dapat terus dipertahankan dan pendapatan serta kesejahteraan masyarakat pelaku usaha Gula Aren 
Pedawa Buleleng khususnya serta masyarakat Bali Utara pada umumnya akan dapat meningkat.


